
RISTORANTE - PIZZERIA

  

M E N U  
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A N T I P A S T I  

Crudi San Lorenzo         40.00  
ostriche,scampi,gamberi rossi, carpaccio di tonno, 

fasolari,cannolicchi 

 

Insalata di mare            20.00  
calamari*, gamberetti*, polpo*, sedano, carote, aglio, menta, 
prezzemolo, olio evo, aceto di mele 

Tris di affumicati con dressing agli agrumi, 
pepe rosa e granella di pistacchio     20.00 
spada affumicato,tonno affumicato, salmone affumicato, succo di 

limone, succo di arancia, olio evo, pepe rosa in grani, rucola,granella 

di pistacchio 

 
Ghiotta con tocchetti di tonno          22.00 
tonno in ATM, peperoni, melanzane, cipolla di Giarratana, 
datterino, patate, basilico, pepe nero, sale, olio evo 
 
Caponata di polpo                              18.00 
polpo*, zucchine, melanzane, peperoni, cipolla, sedano, carote, 
pinoli, mandorle, olive, capperi, uvetta, menta, aceto di vino, olio 
evo, sale  

Soutè di cozze e vongole      22.00  
cozze, vongole, aglio, vino bianco, prezzemolo, peperoncino, pepe 

nero, olio evo                  Soutè di vongole         32.00 

Zuppa di cozze con datterino               18.00  
cozze, salsa di pomodoro, pomodoro datterino, aglio, peperoncino, 
prezzemolo, basilico, olio evo 

Caprese di bufala                        14.00  

mozzarella di bufala, pomodoro, basilico,origano, olio evo, sale 

Carpaccio di manzo affumicato su letto di 
rucola e scaglie di Grana                15.00 
manzo affumicato, rucola, scaglie di Grana, succo di limone, olio evo 

 
 

 
WOK 
 
Wok gamberi       20.00 
riso basmati, gamberi*, zucchine, peperoni, cavolo verza, salsa di 
soia, semi di sesamo neri, olio e sale 

 
Wok pollo        18.00 
riso basmati, pollo*, zucchine, peperoni, cavolo verza, salsa di soia, 
semi di sesamo neri, olio e sale 
 

Wok salmone        22.00 
riso basmati, salmone*, zucchine, peperoni, cavolo verza, salsa di 
soia, semi di sesamo nero, olio evo, sale 

P R I M I  P I A T T I  
( alcuni primi disponibili anche ) 

 
 

Scrigni di scampi al pesto di pistacchio 
stracciatella scampo scottato e granella di 
pistacchio26.00 
ravioli ripieni di scampi, gamberetti*tritati, pistacchio, prezzemolo, 
basilico, olio di semi, sale, stracciatella di bufala, scampo*, crema 
di latte 

 

Paccheri San Lorenzo25.00  

paccheri, calamari*, cozze, vongole,gamberetti*, pomodoro 
datterino ,aglio, cipolla, basilico ,prezzemolo, pepe nero, olio evo, 
sale 
 

Spaghettoni alle vongole veraci25.00  
spaghettoni, vongole, prezzemolo, aglio, olioevo,sale peperoncino, 
pepe nero 

 

Fettuccine ai ricci28.00  
fettuccine, polpa di ricci*,brodo di pesce, 
prezzemolo,peperoncino,aglio, olio evo, sale, pepe nero 
 

Spaghettoni con cozze al doppio 
pomodoro20.00 

spaghettoni, cozze, pomodoro datterino, salsa di pomodoro, 
basilico, prezzemolo, peperoncino, olio evo, sale 

Penne con pesce spada, pomodoro datterino, 
mentuccia e melanzane22.00 
penne, pesce spada*, pomodoro datterino, salsadi pomodoro, 
melanzane fritte panate con semola rimacinata,cipolla, menta, 
basilico, olio evo,aglio, sale, pepe nero 
 

Paccheri alla Norma          16.00 

paccheri, salsa di pomodoro, pomodoro datterino, basilico, cipolla, 
melanzane fritte con semola rimacinata, ricotta salata, basilico,olio 
evo,sale 

Fettuccine alla carbonara         18.00  
fettuccine, tuorlo d'uovo ,pecorino romano, guanciale, olio evo, 
sale, pepe nero 

 

Scrigni di burrata con pesto pistacchio 
stracciatella di bufala guanciale e granella di 
pistacchio                           22.00 
Scrigni di burrata, pesto di pistacchio, guanciale, stracciatella di 
bufala, pistacchio, prezzemolo, basilico, aglio, olio evo, sale, crema 
di latte 

Spaghettoni al doppio pomodoro
14.00  
spaghettoni, salsa di pomodoro ciliegino,pomodoro datterino, 
cipolla, aglio, basilico, olio evo ,sale 
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S E C O N D I  P I A T T I  

Frittura mista di pesce           25.00  

calamari*, paranza*, gamberoni*, farina grano duro, olio di palma 
bifrazionato, limone,sale 

 

Frittura di calamari               22.00 
calamari*, farina di grano duro, olio di palma bifrazionato, sale, 

limone 

 

Tagliata di tonno al sesamo nero con miele di 
acacia e sale Maldon           26.00 
tonno ATM, semi di sesamo nero, miele di acacia, olio evo, aglio, 

sale, pepe nero, salsa di soia, sale Maldon 

Trancio di tonno disponibile anche grill 23.00 

Pesce spada alla siracusana            22.00  
pesce spada*, pomodoro datterino, capperi, olive verdi, menta, 
basilico, prezzemolo, olio evo, sale, pepe nero 

Pesce spada disponibile anche grill     18,00 

Filetto di bovino alla griglia su letto di spinaci 
saltati           28.00 
filetto di manzo, olio evo, spinaci, uva passa, pinoli, aglio, 

peperoncino  

 

Tagliata di pollo su letto di rucola ,scaglie di 
Grana, pomodorini e riduzione di aceto 
balsamico             20.00 
petto di pollo*, rucola, scaglie di Grana, pomodoro datterino, 

riduzione di aceto balsamico, sale, olio evo, pepe nero 

 

P E S C E  F R E S C O  D I  G I O R N A T A  

Spigola/ Orata 55,00 al Kg 

cotture: grigliato/ al forno /al cartoccio 

Pescato del giorno 80,00 al Kg 

cotture: grigliato/ al forno/al cartoccio 

Astice /Aragosta 120,00 al Kg 

cotture: vapore / griglia/ con primo piatto 

 

 

C O N T O R N I  

Insalata di pomodoro ciliegino 10.00 

Pomodoro ciliegino, julienne di cipolla 
rossa,olivenere,basilico,origano 

 

Insalatina siciliana   10.00 

arance,finocchio,olive nere,cipolla rossa 

Patate al forno 6.00  

patate, rosmarino, origano, pepe nero, olio evo, sale 

Patatine fritte 6.00  

patate fritte *, olio di palma bifrazionato, sale 

Spinaci saltati 8.00  

spinaci, aglio, olio evo, peperoncino 

Insalata verde 6.00  

iceberg 

 

Caponata 10,00 
Zucchine, melanzane, peperoni, cipolla, carote, sedano, pinoli, olive, 

capperi, uvetta, menta, basilico, mandorle, aceto di vino, zucchero, 

olio evo, sale 

Verdure grigliate 10,00  

zucchine, melanzane, radicchio, riduzione di aceto balsamico, olio 
evo, sale 
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I N S A L A T E  

San Lorenzo                16,00  
iceberg, radicchio, avocado, gamberi*,rucola, pomodoro datterino 

Pachinese                   15,00  
pomodorociliegino, lattughino, rucola, mais, julienne di bresaola, 
scaglie di Grana 

Capo Passero            14,00  
iceberg , radicchio, tonno all'olio d'oliva, mais, ciliegino, olive verdi 

Ragusana                   15,00  
lattughino , radicchio, rucola, pollo* , pomodoro ciliegino, mais, 
mozzarelline ragusana, mandorle pelate e tostate 

Vegana                      16,00 
misticanza, radicchio, germogli di soia, datterino giallo, tofu, 

avocado 

 

B U R G E R  

(  P A N I N I  S E R V I T I  C O N  P A T A T I N E  F R I T T E * )  
( disponibili anche  con supplemento di  2,00) 

Burger di manzo              16,00  
pane, hamburger di manzo*,cipolla rossa in agrodolce, pomodoro, 
lattughino, salsa BBQ, olio evo, sale 

Hot dog                             12,00 
pane, wurstel,maionese,ketchup  

Swordfish                           20,00 
pane, hamburger di pesce spada*, pomodoro in agrodolce, menta 
iceberg, radicchio, salsa yogurt, olio evo, sale 

Vegan Burger              15,00 
pane, hamburger vegano( soia, friarielli), misticanza, salsa 

agrodolce di datterino giallo, radicchio, olio evo, sale 

 

 

 

M E N U  B I M B I  

( Primi disponibili anche  con supplemento di 2,00) 

 

Penne al pomodoro          8,00 
penne, salsa di pomodoro, cipolla, basilico, olio evo, sale, 
 

Penne al pesto di basilico          8,00 
penne, pesto di basilico (basilico, Grana, pinoli, olio evo, sale)   
 
 

Cotoletta di pollo e patatine           12,00 
petto di pollo*, uovo, pangrattato, patatine*, olio di palma 
bifrazionato, sale  
 

Fish and crock e patatine fritte  12,00 
crocchette di merluzzo* panate e fritte, patatine fritte*, olio di 
palma bifrazionato, sale 

P I Z Z E  I N S A L A T E  (focaccia con condimenti a crudo) 

( disponibili anche con supplemento di 2,00) 

Fumè15,00  
focaccia,spada affumicato,prezzemolo,olio piccante, cipolla in 
agrodolce, tocchetti di asiago 

Tricolore 13,00  

focaccia,mozzarella di bufala, pomodoro ciliegino, rucola, scaglie di 
Grana 

Marzamemi14,00  
focaccia,mozzarella di bufala, pomodoro San Marzano,  iceberg, 
tonno all’olio d’oliva 

Sicilia 13,00  

focaccia, pomodoro ciliegino, cipolla, arancia, tocchetti di 
melanzana fritta, ricotta salata 
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F O C A C C E  

( disponibili anche  con supplemento di € 2,00) 

Scacciuni 5,00 

olio evo, sale, origano 

Casareccia 6,50 

olio evo, sale, origano, pomodoro a pezzetti 

C A L Z O N I  

( disponibili anche  con supplemento di € 2,00) 

Classico                   9,00  

salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, origano, olio evo 

Verde                    10,00  

mozzarella, salsa di pomodoro, prosciutto cotto, spinaci*, origano, 
olio evo   

Parmigiano          12,00  

salsa di pomodoro, mozzarella, melanzane fritte, prosciutto cotto, 
uovo, scaglie di Grana, origano, olio evo 

P I Z Z E  T R A D I Z I O N A L I  

( disponibili anche  con supplemento di € 2,00) 

Rossa  6,00 

salsa di pomodoro, origano, olio evo 

Biancaneve  7,00 

mozzarella, origano, olio evo 

Margherita  7,50 

salsa di pomodoro, mozzarella, basilico, origano,olio evo 

Napoli 8,50 

salsa di pomodoro, mozzarella, acciughe, origano, olio evo 

Romana 9,00 

salsa di pomodoro, mozzarella, acciughe, olive nere, origano, olio 
evo 

 

Quattro stagioni 12,00 

salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, piselli*, würstel, 
uovo sodo, carciofi, funghi freschi, origano, olio evo 

Capricciosa 12,00 

salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, piselli*, uovo sodo, 
funghi freschi, olive nere, origano, olio evo 

007 12,00 

salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, piselli*, würstel, 
uovo sodo, origano, olio evo 

Siciliana  10,00 

salsa di pomodoro, mozzarella, cipolla, pomodorino secco, origano, 
olio evo 

Quattro formaggi  13,00 

mozzarella, emmenthal, gorgonzola, scaglie di Grana, origano,olio 
evo 

Parmigiana 12,00 

salsa di pomodoro, mozzarella, melanzane fritte, prosciutto cotto, 
uovo sodo, scaglie di Parmigiano, origano, olio evo 

Norma   11,00 

salsa di pomodoro, mozzarella, melanzane fritte, ricotta salata, 
origano, olio evo 

Della nonna 12,00 

salsa di pomodoro, mozzarella, funghi freschi, olive nere, salsiccia, 
origano, olio evo 

Diavola 10,00 

salsa di pomodoro, mozzarella, ventricina piccante, origano, olio evo 

Topolino  8,50 

salsa di pomodoro, mozzarella, patatine fritte*,origano, olio evo 

Paperino 9,50 

salsa di pomodoro, mozzarella, patatine fritte*, würstel, origano, 
olio evo 
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SAPORI SFIZIOSI 

( disponibili anche  con supplemento di  2,00) 

Bufala 15,00 

mozzarella di bufala, pomodoro ciliegino, rucola, prosciutto crudo, 
scaglie di Grana, origano, olio evo 

Italiana 13,00 

salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, scaglie di Grana, 
origano, olio evo 

Gustosa 13,00 

salsa di pomodoro, mozzarella, ventricina piccante, cipolla, scaglie di 
Grana, gorgonzola, origano, olio evo 

Rucolina 13,00 

salsa di pomodoro, mozzarella, rucola, bresaola, scaglie di Grana, 
origano, olio evo 

Cinar 14,00 

crema di carciofi, mozzarella, scamorza affumicata, prosciutto 
crudo, scaglie di Grana,origano, olio evo 

Nebrodi 15,00 

mozzarella, mortadella, granella di pistacchio, origano, olio evo 

SAPORI DEL MARE 

( disponibili anche  con supplemento di  2,00) 

Regina del Mare 18,00 

salsa di pomodoro, cozze, vongole, calamari*, gamberetti*, polpo*, 
gamberoni*, prezzemolo, origano,olio evo 

Salmonata 16,00 

salsa di pomodoro, mozzarella, salmone affumicato, panna, 
prezzemolo, origano,olio evo 

Tonno e Cipolla 12,00 

salsa di pomodoro, mozzarella, tonno all'olio d'oliva, cipolla, 
origano, olio evo 

Gratin 15,00 

salsa di pomodoro, mozzarella, gamberetti* gratinati, prezzemolo, 
origano, olio evo 

San Lorenzo 15,00 

salsa di pomodoro, spada affumicato, peperoncino, prezzemolo, 
origano,olio evo 

S A P O R I  D E L L A  T E R R A   

( disponibili anche  con supplemento di 2,00) 

Vegetariana  13,00 

salsa di pomodoro, mozzarella, melanzane grigliate, peperoni 
grigliati, zucchine grigliate, origano, olio evo 

Porcina  13,00 

mozzarella, funghi porcini, scaglie di Grana, origano, olio evo 

Vegana  10,00 

salsa di pomodoro, melanzane, pangrattato, origano, olio evo 

 

PIZZOLI 
(Disponibili solo a cena) 

Cotto 15,00 

mozzarella, prosciutto cotto, origano, olio evo, crosta di Parmigiano 

Philadelphia 16,00 

Philadelphia, prosciutto crudo, rucola, origano, olio evo, crosta di 
Parmigiano 

Pachino  14,00 

mozzarella,pomodoro ciliegino, basilico, olio evo, crosta di 
Parmigiano 

 

C R O S T O L I  
( D i s p o n i b i l i  s o l o  a  c e n a )  

Semplici         8,00 

pasta per pizza fritta, peperoncino, sale, origano, olio evo 

Sfiziosi          10,00 

pasta per pizza fritta, tocchetti di pomodoro profumato all’aglio, 
origano, sale, olio evo 

Ferrero  10,00 

pasta per pizza fritta , Nutella, granella di nocciole, zucchero a velo 

Pistacchio  12,00 

pasta per pizza fritta, crema dolce al pistacchio, granella di 
pistacchio, zucchero a velo 
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P I Z Z E  D E S S E R T  
( D i s p o n i b i l i  s o l o  a  c e n a )  

Ferrero  10,00 

pasta per pizza , Nutella, granella di nocciole, zucchero a velo 

Pistacchio  12,00 

pasta per pizza , crema dolce al pistacchio, granella di pistacchio, 
zucchero a velo 

D E S S E R T   

 
 
Cannolo scomposto              9,00 
Farina 00, strutto,uova,rum,succo di limone, vino rosso, olio di 
palma bi frazionato, ricotta vaccina, scorzetta d’arancia, gocce di 
cioccolato, zucchero semolato e a velo 
 
 
Sorbetto al limone             4,00 
 
 

Crema caffè                               5,00 
 

G E L A T E R I A  

Coppa gelato piccola/grande                   4,00/6,00 
 
Granita limone/mandorla/fragola/caffè         4,00 
 
Granita pistacchio/cioccolato/gelsi                 5,00 

F R U T T A  

Tagliata di frutta grande 18,00 

Tagliata di frutta piccola 12,00 

Coppa di frutta con gelato(gusto gelato a scelta) 10,00 

Anguria 7,00 

Melone:Cantalupo o Paceco 7,00 

Ananas 10,00 

B E V A N D E  

Acqua minerale naturale      1l      3.00   

Acqua minerale gasata           1l      3.00    

Acqua Lete        1l         4.00  

Coca Cola/Coca zero /Fanta/Sprite in vetro 33cl    4.00  

Chinotto/Lemonsoda/Oransoda in lattina 33cl     3.00  

The limone/pesca BT0.5 cl 3.00  

Succo di frutta:         3.00 
Ace/Pera/Pesca/Mirtillo/Ananas / Mela/Pompelmo  

 

B I R R E  

Dello Stretto     33 cl 5.00 33 cl5,00 

Messina - Cristalli di sale      33 cl 5.00 33 cl5,00 

Corona         33 cl 5.00 33 cl5,00 

Tennent’s      33 cl 6.00 33 cl6,00 

Nastro Azzurro      33 cl 4.00 33 cl4,00 

Ceres            33 cl 6.00 
Dub             66 cl 6.00 
 Dub 66 cl6,00 
  

B I R R E  A L L A  S P I N A  

                                                   20 cl                      40 cl 

Ichnusa - Ambra Limpida      5,00                        8,00  

Messina - Cristalli di sale      5,00                        8,00 20 cl                          50 cl 

Heineken Silver                      5,00                        8,00 
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C A F F E T T E R I A  

Espresso            1.5  

Americano        3,00  

Doppio               3.00  

Decaffeinato      2,50 

Ginseng               2.50  

Crema caffè       5.00  

Shackerato       4,00 

Corretto           4,00 

Freddo           3,00 

Cappuccino      3,50 

R O S O L I  -  L I Q U O R I -  A M A R I  

Limoncello                  5,00 

Rosoli: alloro/ pistacchio/cannella/ficodindia    6.00 
 Amaro del Capo        6,00  

Amaro Amara            6,00 

Amaro Cynar       6,00  

Amaro Unnimaffissu      6,00 

Amaro Averna         6,00  

Veragrappa di Nero D’Avola7,00  
Cantine Milazzo 

Bonaventura maschio – Grappa 903 Barrique   9,00             

  

 

Coperto  2,00 

Il pesce destinato ad essere consumato a crudo o parzialmente crudo ed 
alcuni ingredienti sono stati sottoposti preventivamente, ai sensi del reg. 

Comunitario 853/04 a trattamento di abbattimento rapido (-20°C) per motivi 
di maggiore sicurezza alimentare. 

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare 
l’apposita documentazione 

che verrà fornita, a richiesta, dal personale di servizio. 


