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RISTORANTE

ANTIPASTI

TENTACOLI DI POLPO CROCCANTI SU
FONDENTE DI PATATE, SALSA DI RAGUSANO
DOP E CILIEGINO CONFIT

23

polpo*, patate, burro, latte, formaggio ragusano, pomodoro datterino, zucchero, scorza di limone
e arancia, olio evo, sale

UOVO CROCCANTE SU NIDO DI PASTA
KATAIFI CON FONDUTA DI RAGUSANO DOP E 18
PETALI DI TARTUFO NERO

uovo, pangrattato, pasta kataifi*, formaggio ragusano, latte, tartufo nero, sale

TARTARE DI GAMBERO ROSSO CON GEL Al FIORI

28
DI SAMBUCO E GERMOGLI
gambero rosso, essenza di fiori di sambuco, germogli misti, pepe nero, scorza di limone, olio evo e
sale
VITELLO TONNATO CON CAVIALE DI SALMONE, )
CIME DI RAPA CRUDE E GERMOGLI DI PISELLO >

magatello di vitello, tonno all’olio d'oliva, maionese, capperi, alici, caviale di salmone, cime di rapa,
germogli di pisello, pepe nero, olio evo, sale

TARTARE DI FASSONA CON QUINOA CROCCANTE
E CREMA DI BUFALA

26

fassona, quinoa croccante, mozzarella di bufala, panna fresca, capperi, erba cipollina, scorza di
limone, pepe nero, olio evo, sale

*PRODOTTO CONGELATO.

L PESCE DESTINATO AD ESSERE CONSUMATO A CRUDO O PARZIALMENTE CRUDO ED ALCUNI INGREDIENTI SONO STATI

SOTTOPOSTI PREVENTIVAMENTE, Al SENSI DEL REG. COMUNITARIO 853/04 A TRATTAMENTO DI ABBATTIMENTO RAPIDO (-20°C) PER

TOTIVI DI MAGGIORE SICUREZZA ALIMENTARE.

N GRASSETTO SONO INDICATI GLI ALLERGENI. COPERTO 4
PER QUALSIASI INFORMAZIONE SU SOSTANZE EALLERGENI E POSSIBILE CONSULTARE L’APPOSITA DOCUMENTAZIONE

CHE VERRA FORNITA, A RICHIESTA, DAL PERSONALE DI SERVIZIO.
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PRIMI

NCUCCIATO AL TRIONFO DI PESCE DI SCOGLIO 25

farina di semola di grano duro rimacinata siciliana,cozze, seppie*, calamari* gamberetti, pesce
spada*, salsa di gamberi, pomodoro, vino bianco, pepe nero, origano, basilico, prezzemolo, olio
evo, sale

BUSIATE FRESCHE CON BOTTARGA DI TONNO,
POMODORINO CILIEGINO, GRUE DI CACAO, NOCCIOLA
DELL’ETNA E SPOLVERATA DI CIOCCOLATO AMARO AL

90% DI MODICA

busiate fresce, bottarga di tonno, pomodoro ciliegino, grué di cacao, nocciola, cioccolato amaro
90%, aglio, prezzemolo, olio evo e sale

2 4

CAVATI CON PESTO DI CAVOLO NERO,
GAMBERO ROSSO E LA SUA TARTARE E CREMA 25
DI STRACCIATELLA AL LIME

cavati freschi, cavolo nero, mandorle, pinoli, grana grattugiato, gambero rosso, scorza di limone,
stracciatella di bufala, pepe nero, olio evo, sale

CALAMARATA CON RAGU DI POLPO CON I
SUOI TENTACOLI CROCCANTI , SALSA DI
BASILICO E PANGRATTATO TOSTATO

22

calamarata fresca, polpo* salsa di pomodoro, cipolla, basilico, pangrattato tostato, prezzemolo,
grana grattugiato, aglio, origano, pepe nero, olio evo e sale

*PRODOTTO CONGELATO.

L PESCE DESTINATO AD ESSERE CONSUMATO A CRUDO O PARZIALMENTE CRUDO ED ALCUNI INGREDIENTI SONO STATI

SOTTOPOSTI PREVENTIVAMENTE, Al SENSI DEL REG. COMUNITARIO 853/04 A TRATTAMENTO DI ABBATTIMENTO RAPIDO (-20°C) PER

TOTIVI DI MAGGIORE SICUREZZA ALIMENTARE.

N GRASSETTO SONO INDICATI GLI ALLERGENI. C 4
PER QUALSIAST INFORMAZIONE SU SOSTANZE EALLERGENI E POSSIBILE CONSULTARE L’APPOSITA DOCUMENTAZIONE OPERTO
CHE VERRA FORNITA, A RICHIESTA, DAL PERSONALE DI SERVIZIO.
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SECONDI

RICCIOLA ARROSTO SU SPINACI FRESCHI SALTATI 28
AGLIO, OLIO, PEPERONCINO E POMODORO SECCO
E SALSA AL MANDARINO

ricciola, spinaci, salsa al mandarino, pomodorino secco, aglio, peperoncino rosso, olio evo e sale

TRANCIO DI PESCE SPADA PANATO ALLE ERBE
AROMATICHE E CILIEGINO SECCO SU SPAGHETTI DI 25
ZUCCHINA AL MOJITO

pesce spada*, pangrattato, timo, rosmarino, prezzemolo, aglio, grana grattugiato,scorza di limone,
zucchine, menta, succo di limone, olio evo, sale

TRANCIO DI TONNO ROSSO DEL MEDITERRANEO SU
CIPOLLA CARAMELLATA ALLO ZAFFERANO E GEL DI
NERO D’AVOLA

tonno rosso * del mediterraneo abbattuto, cipolla, zafferano, zucchero, aceto di vino bianco,
pepe nero, origano, Nero d'Avola, olio evo, sale rosa

FRITTURA DI CALAMARI ACCOMPAGNATA DA SALSA

AGRODOLCE PICCANTE 26

calamari* farina, uovo, salsa agrodolce piccante, olio di palma bi frazionato, limone,sale

FILETTO DI MANZO ARROSTO RIPASSATO AL BURRO
SU FONDENTE DI PATATE E FONDO BRUNO

filetto di manzo, patate, latte, burro, fondo di carne, olio evo e sale

COPERTO 4

*PRODOTTO CONGELATO.

IL PESCE DESTINATO AD ESSERE CONSUMATO A CRUDO O PARZIALMENTE CRUDO ED ALCUNI INGREDIENTI SONO STATI
SOTTOPOSTI PREVENTIVAMENTE, Al SENSI DEL REG. COMUNITARIO 853/04 A TRATTAMENTO DI ABBATTIMENTO RAPIDO (-20°C) PER
MOTIVI DI MAGGIORE SICUREZZA ALIMENTARE.

IN GRASSETTO SONO INDICATI GLI ALLERGENI.

PER QUALSIASI INFORMAZIONE SU SOSTANZE EALLERGENI E POSSIBILE CONSULTARE L’APPOSITA DOCUMENTAZIONE

CHE VERRA FORNITA, A RICHIESTA, DAL PERSONALE DI SERVIZIO.
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VEGETARIANI

INSALATA PANTESCA

pomodoro datterino, cipolla rossa, patate lesse, olive nere, capperi, basilico, origano, olio evo e sale

L5

CREMA DI MELANZANE ALLA BRACE, SPAGHETTI DI

ZUCCHINE AL LIMONE, SALSA DI PEPERONI ROSSI,
PETALI DI CIPOLLA ROSSA IN AGRODOLCE, 5

TRIANGOLI CROCCANTI DI PASTA FILLO E SESAMO

melanzane, zucchine, peperoni rossi, cipolla rossa, pasta fillo, sesamo, limone, menta, aglio, aceto di vino bianco, olio
evo, sale

DESSERT

TARTELLETTA CON CREMA AL LIMONE E COMPOSTA ;o
DI FRUTTI ROSSI

frolla, crema pasticcera al limone, composta di frutti rossi*, zucchero

CUBISMO DI BABA CON RICOTTA E FRUTTA FRESCA
DI STAGIONE

farina, burro, zucchero, uova, rum, ricotta vaccina, cannella, frutta fresca di stagione

10

COPERTO 4

*PRODOTTO CONGELATO.

IL PESCE DESTINATO AD ESSERE CONSUMATO A CRUDO O PARZIALMENTE CRUDO ED ALCUNI INGREDIENTI SONO STATI
SOTTOPOSTI PREVENTIVAMENTE, Al SENSI DEL REG. COMUNITARIO 853/04 A TRATTAMENTO DI ABBATTIMENTO RAPIDO (-20°C) PER
MOTIVI DI MAGGIORE SICUREZZA ALIMENTARE.

IN GRASSETTO SONO INDICATI GLI ALLERGENI.

PER QUALSIASI INFORMAZIONE SU SOSTANZE EALLERGENI E POSSIBILE CONSULTARE L’APPOSITA DOCUMENTAZIONE

CHE VERRA FORNITA, A RICHIESTA, DAL PERSONALE DI SERVIZIO.
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CARTA
DEI VINI

BIANCHI

TERRE DELLE BARONIA
Catarratto Lucido- Cantine Milazzo

MARIA COSTANZA

Insolia - Cantine Milazzo

PASSULUNA BIANCO
IGT TERRE SICILIANE

Insolia - Zibibbo — Cantine Tenute Nicosia

FONDO FILARA - DOC BIO

Insolia - Zibibbo — Cantine Tenute Nicosia

BIO VEGAN GRILLO-
DOC SICILIA

Grillo — Cantine Tenute Nicosia

VULKA ETNA BIANCO -
IGT TERRE SICILIANE

Carricante e Catarratto — Cantine Tenute Nicosia

NASSA DOC (BIO)

Grillo Bio - Cantina Feudo Ramaddini

QUATTROVENTI IGT

Chardonnay, Cataratto Bio - Cantina Feudo Ramaddini

RAMA BIANCO

Catarratto — Terre Siciliane Bianco

CALICE BIANCO

Cataratto - Rama Bianco— Cantina Feudo Ramaddini

30

40

30

25

25

40

35

38

2 4
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CARTA
DEI VINI

ROSSI

VULKA ETNA ROSSO 40

Nerello Mascalese e Nerello Cappuccio — Cantine Tenute Nicosia

PASSULUNA ROSSO 30

Nero d’Avola — Syrah — Cantine Tenute Nicosia

NERELLO MASCALESE 30
“BIO VEGAN?”

Nerello Mascalese - Cantina Sibiliana

MARIA COSTANZA 55

Nero d'Avola - Cantine Milazzo

PATRONO DOC 50

Nero D’Avola - Cantina Feudo Ramaddini

NOTE NERE SICILIA NERO 35
D’AVOLA DOC

Nero d’Avola — Cantine Feudo Ramaddini

RAMA ROSSO 24

Nero D’Avola Bio, Noto DOC - Cantine Feudo Ramaddini

NOTE NERE SICILIA SYRAH DOC 37

Syrah - Cantina Feudo Ramaddini

CALICE ROSSO 6

Nero d'Avola — Cantina Feudo Ramaddini

ROSATI

VULKA ETNA ROSATO - ETNA DOC 40
Nerello Mascalese — Cantine Tenute Nicosia
EXCELLENT - ROSATO METODO 54
CLASSIC

Cantine Milazzo
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CARTA
DEI VINI

FRIZZANTI

CHARME ROSE IGT

Blend di uve autoctone a bacca rossa - Cantine Firriato

CHARME BIANCO

Blend di uve autoctone a bianca - Cantine Firriato

TINCHITE

Grillo — Sicilia DOC — Cantina Feudo Arancio

PERLA MARINA BIANCO (BIO)

30

30

25

38

Vino Spumante Brut da uve di Moscato di Noto - Cantine Feudo Ramaddini

BIANCO DI NERA

Nero Cappuccio, Chardonnay, Inzolia - Cantine Milazzo

FISCURE ROSE DE NOIR

Nero d'Avola - Cantina Feudo Ramaddini

JUCULANO CATARRATTO - IGT
TERRE SICILIANE

Catarratto — Cantine Tenute Nicosia

V38AG

Inzolia e Chardonnay — Cantine Milazzo

32

30

30

70
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CARTA
DEI VINI

BOLLICINE

GAUDENSIUS BLANC DE BLANCS

Carricante - Etna DOC Metodo Classico — Cantine Firriato
SOSTA TRE SANTI-
ETNA DOC ROSATO
Carricante Brut — Cantine Tenute Nicosia
SOSTA TRE SANTI - DOC
SICILTA

Nerello Mascalese — Cantine Tenute Nicosia

BERLUCCHI 61t BRUT

Franciacorta — Cantine Berlucchi

FEDERICO Il METODO CLASSICO

Chardonnay - Cantine Milazzo

55

50

60

50

150

MILAZZO METODO CLASSICO BRUT 42

Inzolia, Chardonnay - Cantine Milazzo

MOLIN DI PONTE -PROSECCO DOC

Glera — Cantina Molin di Ponte

FRISCURE IGT BIANCO (BIO)

Terre siciliane — Cantine Feudo Ramaddini

CALICE PROSECCO

Prosecco DOC Molin di Ponte

CHAMPAGNE

MOET CHARDONNAY BRUT

BLU LABLE
Moét&Chandon

LALLITER DA AY

22

100




